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1. INTRODUCERE

Aceasta sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza carora fiecare
Ofertant va elabora Oferta (Propunerea Tehnica si Propunerea Financiara) pentru serviciile de
achizitie hrana (catering) pentu participantii la sesiunile de formare
initiere/calificare/specializare/perfectionare, precum si pentru persoane participante

sesiunile de dezvoltare personala/consiliere si orientare profesionala in cadrul proiectului
AUGUSTIN ID 113907

In cadrul acestei proceduri, ASOCIATIA ANCE EUROPE indeplineste rolul de Autoritate
Contractanta, respectiv Achizitor/Beneficiar in cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa intr-un
anumit capitol din Caietul de Sarcini si nespecificata explicit in alt capitol trebuie interpretata ca
fiind mentionata in toate capitolele unde se considera de catre Ofertant ca aceasta trebuia
mentionata pentru asigurarea indeplinirii in mod optim a obiectului Contractului.

Orice anexa, aferenta vreunui capitol din prezentul Caiet de Sarcini, reprezinta parte integranta a
acelui capitol si implicit a Documentatiei de atribuire.

Ofertantii trebuie sa raspunda integral cerintelor minime incluse in acest Caiet de Sarcini si fara a
limita la prestarea serviciilor si/sau realizarea livrabilelor aferente metodologiei proprii de prestare
a serviciilor.

Nu se admit ofertele partiale din punct de vedere cantitativ si calitativ, ci numai
ofertele integrale, care corespund tuturor cerintelor minime stabilite prin prezentul Caiet de
Sarcini. Nu se admit oferte alternative, discounturi, rabaturi comerciale, acestea vor trebui
cuprinse in oferta finala a ofertantului.

In cadrul acestui document, pentru usurinta exprimarii, in functie de momentul si

activitatile/aspectele la care se face referire, se vor folosi urmatorii termeni care vor avea acelasi

inteles, si anume:

» se va folosi termenul de Ofertant - pentru aspecte ce tin de procesul de intocmire si prezentare
a ofertei in cadrul procedurii de atribuire a contractului de achizitie publica;

» se va folosi termenul de Contractant - pentru aspecte ce tin de obligatiile asumate in cadrul
contractului ce se va atribui in urma aplicarii procedurii de achizitie publica;

» se va folosi termenul de Prestator - pentru aspecte ce tin de activitatile propuse a fi realizate
in cadrul contractului

2. CONTEXTUL REALIZARII ACESTEI ACHIZITII

Pentru o informare clara si corecta a participantilor la aceasta procedura, precum si pentru
stabilirea contextului necesar aplicarii rationamentelor profesionale pe perioada derularii
Contractului, in special, dar fara a se limita la aspecte ce tin de determinarea naturii generale a
Contractului, in cadrul acestui capitol, Autoritatea Contractanta prezinta contextul achizitiei,
context care a determinat stabilirea obiectivelor principale urmarite de Autoritatea Contractanta
la realizarea acestei achizitii, stabilirea obiectului principal al Contractului si a principalelor
cerinte de calitate si performanta.

2.1. Informatii despre Autoritatea Contractanta
Tabelul nr. 1

Nr. Informatie Detaliere

1 Autoritate Contractanta: Asociatia ANCE EUROPE
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denumire, adresa, pagina
web

Str. Prof. Dr. Mihail Georgescu nr. 15, Corp C, sector 2,
BUCURESTI

Www.anceeurope.ro

ance.eu@gmail.com

Sectorul de activitate

ONG, societatea civila

Activitate principala/
atributia principala

Servicii de dezvoltare sociala, integrare sociala europeana,
relatii bilaterale

Activitatile/atributiile
Autoritatii Contractante
care sunt afectate
/influentate de rezultatul
Contractului ce urmeaza a
fi atribuit (direct sau
indirect)

Asigurarea dezvoltarii sociale si economice a comunitatii
marginalizate si defavorizate existenta la nivelul COMUNEI
AUGUSTIN, judet BRASOV.

Obiectivul mai sus precizat face parte din atributiile specifice
autoritatii contractante, conform obiectivul general si
obiectivele specifice ale proiectului ,, AUGUSTIN - Abordare

integrata pentru sanse egale si prosperitate”,
POCU/138/4/1/113907.

2.2. Informatii generale despre contextul care a determinat achizitia

Prin contractul de finantare nr. 1018/15.02.2018 si AA cu nr. 8 din data de 23.04.2021, beneficiarul
Asociatia ANCE EUROPE si-a propus implementarea proiectului cu titlul ,,AUGUSTIN - Abordare
integrata pentru sanse egale si prosperitate, POCU/138/4/1/113907” cod SMIS 113907,
finantat prin POCU 2014-2020, Axa prioritara: ,Incluziunea sociala si combaterea saraciei”,
Componenta 1 ,Dezvoltare Locala Integrata (DLI 360°) in comunitatile marginalizate”, Axa
Prioritara 4, Prioritatea de investitii 9.ii, obiectiv specific 4.1 ,,Reducerea numadrului de persoane
aflate in risc de sardcie si excluziune sociala din comunitatile marginalizate in care exista
populatie apartinand minoritatii rome, prin implementarea de masuri integrate”.

Obiectivul general al proiectului ,,AUGUSTIN - Abordare integrata pentru sanse egale si
prosperitate, POCU/138/4/1/113907” il reprezinta ,implementarea de masuri integrate, multi-
sectoriale, in comunitatea delimitata de UAT AUGUSTIN, Judetul BRASOV, pentru reducerea
numarului de persoane aflate in saracie si pentru incluziunea lor sociala, insertia pe piata
muncii si imbunatatirea calitati vietii”.

Obiectivele specifice ale proiectului, la care contribuie viitorul contract de achizitie publica sunt:

OS 02 - Dezvoltarea mediului economic si social al comunitatii marginalizate din COMUNA
AUGUSTIN, prin programe inovative de formare, de consiliere, orientare, mediere si integrare pe
piata muncii si prin programe de antreprenoriat, inclusiv a ocuparii pe cont propriu pentru 340
persoane adulte. lesirea din saracie si din statutul de comunitate marginalizata nu se poate realiza
fara dezvoltarea mediului economic si social al comunitatii.

0S 03 - Cresterea gradului de ocupabilitate din Comuna Augustin prin imbunatatirea abilitatilor si
competentelor necesare pe piata muncii, inclusiv programe de formare in vederea obtinerii de
competente adresate unui numar de 340 de persoane

010 - incurajarea antreprenoriatului in Comuna Augustin prin servicii de sprijin pentru initierea
unei afaceri oferite unui numar de 50 persoane care doresc sa isi deschida o afacere.

Conform analizei socio-economice in comunitatea marginalizata din UAT AUGUSTIN, s-a observat
existenta unui procent semnificativ din populatie care nu detine cunostintele si abilitatile necesare
pentru ocuparea unui loc de munca si nici nu are acces la finantarea unei idei de afaceri.

Astfel in sprijinul acestui obiectiv specific, prin proiect, se propun interventii, derulate prin
activitatea 3 FURNIZAREA DE SERVICII INTEGRATE IN VEDEREA OCUPARII FORTEI DE MUNCA si prin
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activitatea 5 FURNIZARE DE SUPORT IN ACTIVITATILE DE ANTREPRENORIAT (CORESPONDENTE CU
ACTIVITATEA nr. 3 DIN GHIDUL SOLICITANTULUI)

Pornind de la aceste considerente, Autoritatea subcontractanta solicita depunerea de oferte
pentru Activitatea/Subactivitatea proiectului la care contribuie activitatile viitorului contract
de achizitie publica este:

a) Asigurarea hranei in cadrul A 3.2. Desfasurarea stagiilor de informare, consiliere in
vederea stimularii_ocuparii fortei de munca. Rezultatele proiectului ce sunt urmarite
prin OS2 mai sus precizat, in relatie cu viitorul contract de servicii se refera la
urmatoarele:340 de persoane din GT beneficiaza de hrana in cadrul desfasurarii
stagiilor de informare, consiliere si dezvoltare personala

b) Asigurarea hranei in cadrul A 3.3. Derularea  sesiunilor de formare
initiere/calificare/specializare/perfectionare Rezultatele proiectului ce sunt urmarite
prin OS3 mai sus precizat, in relatie cu viitorul contract de servicii se refera la
urmatoarele:165 de persoane din GT beneficiaza de hrana in cadrul desfasurarii
sesiunilor de formare initiere/calificare/specializare/perfectionare

¢) Asigurarea hranei in cadrul 5.1 Pregatirea si derularea sesiunilor de formare in domeniul
antreprenoriatului inclusiv_a antreprenoriatului in economia sociala pentru persoanele
care doresc sa isi deschida o afacere si acordarea de consultanta privitoare la scrierea
planului_de afaceri Rezultatele proiectului, ce sunt urmdrite prin OS10 mai sus
precizat, in relatie cu viitorul contract de servicii se referd la urmatoarele:50 de
persoane din GT beneficiaza de hrana in cadrul desfasurarii sesiunilor de formare in
domeniul antreprenoriatului

Grupul Tinta (GT) selectat de beneficiar si/sau partenerii acestuia, care va participa la programele
intergate privind stagiile de dezvoltare personala/ de informare/consiliere/ formare /
dezvoltare antreprenoriala, va fi format, in principal din randul persoanelor care urmeaza a
participa la etapa de formare profesionala, inclusiv prin obtinerea certificatului de formare
profesionala, stagiile de informare si consiliere fiind a doua etapa in evaluarea si alocarea pe baza
profilului personal obtinut de catre beneficiarul GT, in etapa realizarii planului de dezvoltare
personala.

2.3. Activitatile si Rezultatele anticipate cu privire la aceasta achizitie
Pentru atingerea Obiectivelor 0S2, 0S3, 0S 10 etc aferente proiectului ,,AUGUSTIN - Abordare
integrata pentru sanse egale si prosperitate” sunt planificate la nivel de Autoritate

Contractanta derularea activitatilor si initiativelor incluse in tabelul de mai jos:

Tabelul nr. 2

Durata
planificata
NE pentru
: Activitate a proiectului realizarea Rezultate anticipate
crt. < eiul
activitatilor

conform cererii
de finantare

340 persoane din GT
beneficiaza de stagii de
informare, consiliere si
dezvoltare personala; 10

portii hrana/persoana
adica 3400 portii in total

3.2. Desfasurarea stagiilor de informare,

e . noiembrie 2021
consiliere si dezvoltare personala

- mai 2022
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165 persoane din GT
3.3. Derularea sesiunilor de formare ianuarie 2022 - Renes ICIGZ? de i
2. - s s . . formare; 60 portii
initiere/calificare/specializare/perfectionare | decembrie 2022 3
hrana/persoana adica 9900
portii in total
5.1 Prega_tlrea si dferularea sesmn_ﬂor dg 50 persoane din GT
formare in domeniul antreprenoriatului s ;
] : ) 7 ; : ; beneficiazd de cursuri
inclusiv a antreprenoriatului in economia Noiembrie 2021
: i : competente
3. sociala pentru persoanele care doresc sa isi - decembrie . ..
. 3 antreprenoriale; 8 portii
deschida o afacere si acordarea de 2021 ;
.. : . hrana/ persoana adica 400
consultanta privitoare la scrierea planului de L
afaceri portii in total

Planificarea activitatilor mai sus descrise se bazeaza pe prevederile Cererii de finantare ce a
stat la baza incheierii contractului de finantare nr. 1018/15.02.2018, respectiv a
documentelor proiectului de finantare cu titlul ,,AUGUSTIN - Abordare integrata pentru sanse
egale si prosperitate” cod SMIS 113907.

In cazul in care planificarea subactivitatilor A.3.2, A3.3 si A5.1 din cadrul proiectului vor suferi
modificari solicitate de catre Beneficiar, respectiv Autoritatea Contractanta va beneficia de
extinderea termenului de derulare a acestei activitati a proiectului, atunci contractul de prestari
servicii care este in corelare cu graficul de derulare a sesiunilor de info-consiliere, dezvoltare
personala, formare profesionala poate fi modificat/extins, conform clauzei 7.4.2 din cadrul
modelului de contract de servicii (modificare nesubstantiala).

3. DESCRIEREA OBIECTULUI VIITORULUI CONTRACT DE ACHIZITIE PUBLICA
Activitatile vizate in cadrul prezentei solicitari de oferte sunt cele de SERVICII CATERING (furnizare
hrana), destinate persoanelor adulte inscrise in grupul tinta al proiectului, cu precadere grup tinta
format din persoane vulnerabile, existente la nivelul comunitatii locale AUGUSTIN.
SERVICIILE DE CATERING care vor fi ofertate de potentialul candidat/ofertant se vor adresa unui
numar de:

e 340 de persoane in cadrul activitatilor de informare, consiliere si dezvoltare personala

e 50 de persoane in cadrul cursurilor pentru dezvoltarea competentelor antreprenoriale

e 165 de persoane in cadrul cursurilor de formare profesionala

Prestatorul trebuie sa asigure pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru un numarul
maxim de persoane participante la activitatile specifice din cadrul proiectului (activitatile de
info-consiliere, dezvoltare personala, cursurile pentru dezvoltarea competentelor antreprenoriale
si de formare profesionala), reprezentand Grupul Tinta din cadrul proiectului sus menfionat, in
cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare, cu
respectarea cuantumului alocatiei zilnice de hrana ce va fi stabilit prin contractul de servicii
catering.

Sumele ofertate vor include si cheltuielile cu caserolele, tacamurile de unica folosinta si
transportul la locul de desfasurare al activitatilor.

Ofertantul va prezenta - Lista personalului ce urmeaza a fi folosit pentru indeplinirea contractului.
Acesta va face dovada ca detine un numar de cel putin 3 persoane din care cel putin unul
trebuie sa prezinte certificat de bucatar sau lucrator in alimentatie publica. Dovada acestui
personal solicitat se va face fie prin extras REVISAL, fie prin copii ale CIM, fie prin contracte de
colaborare, fie prin contracte de prestari servicii pentru asigurarea persoanlului necesar, fie printr-
o declaratie de disponibilitate pentru a indeplinii cerinta in vederea prestarii serviciilor de catering
saolicitate, sau orice alta forma care dovedeste angajamentul fata de ofertat/prestator.
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Ofertantul trebuie sa prezinte, de asemenea, carnetul de sanatate al personalului desemnat pentru
prepararea hranei - in copie, sau un angajament pe propria raspundere ca va prezenta aceste
documente la data semnarii contratului de prestari servicii.

3.1.

3.1.1.
a)

b)

d)
e)

Descrierea serviciilor ce fac obiectul viitorului contract de servicii

Cerinte generale:
Pentru sesiunile de info-consiliere/dezvoltare personala/formare/dezvoltare competente
antreprenoriale care se vor desfasura pe teritoriul UAT AUGUSTIN, in spatiul pus la
dispozitie de catre Autoritatea Contractanta sau partenerii acesteia, vor fi livrate conform
solicitarilor scrise ale beneficiarului un numar de portii de hrana pentru participanti
prezenti la sesiunile prezentate mai sus;
Sesiunile se vor organiza de regula, in timpul saptamanii, in zilele lucratoare. Prestatorul
poate propune un calendar al acestora care sa cuprinda si zilele de weekend (sfarsit de
saptamana), fara a presupune costuri suplimentare (de exemplu plata orelor suplimentare
pentru angajatii potentialului furnizor/Prestatoru).
O portie zilnica pentru o persoana trebuie sa cuprinda:

e Ciorba/supa

e Fel principal

e Paine

e Desert/fructe
Apa/cafea/ceai/bauturi racoritoare
Ciorba (250 gr.+50 gr./persoana) / Supa crema/supa (250 gr./persoana)
Felul principal (550 gr./persoana) va contine minimum minim preparat din carne de
vita/pui/porc/peste (200 gr./persoana greutate dupa preparare), garnitura din legume (150
gr./persoana), salata (150 gr./persoana). Atat carnea de porc, pasare, vita cat si pestele
autohton (crap, pastrav, salau) trebuie sa fie fara os (de exemplu pulpe dezosate, file de
salau etc), grasime max 20% per meniu;
Paine (150 gr.)
Desertul (200 gr.) trebuie sa contina neaparat prajitura si fruct
Bauturi non alcoolice 250 ml/ participant, apa minerala/plata (250 ml), cafea 100 ml/
participant, ceai 200 ml/ participant

Meniurile vor fi alcatuite respectand normele legale in vigoare OMS 975/1998 si OMS 976/1998
precum si de urmatoarele aspecte:

Necesitatea realizari unui aport echilibrat al factorilor nutritivi (proteine, lipide si glucide)
trebuie ca alimentele sa fie combinate intr-un anumit mod si in anumite proportii conform
nevoilor organismului.

Prestatorul trebuie sa respecte piramida alimentara pentru nutritia adultilor in functie de
necesarul caloric, grupe de alimente si grupe de varsta, unei stari de sanatate si imunitate
corespunzatoare.

Prestatorul trebuie sa foloseasca la alcatuirea meniurilor zilnice, alternativ carne de pui,
porc, vita si peste, precum si diferite tipuri de legume

Mancarea trebuie sa fie calda la furnizarea catre beneficiari;

Societatea trebuie sa prezinte autorizatie emisa de DSP, valabila si aviz emis de DSVSA
conform Ordinului ANSVSA nr.111/2008 actualizat, respectiv Ordinului nr. 976/1998.
Societatea trebuie sa prezinte ca detine/dispune de prin oricare din mijloacele legale
(contract de cumparare, contract de inchiriere, contract de leasing, leasig operational,
contract de comodat alte modalitati de dobandire a acestuia) pentru mijloc de transport
echipat si dotat corespunzator pentru transportul hranei, pentru transportul marfurilor
perisabile, in copie lizibila cu mentiunea ,,conform cu originalul, mijlocul de transport
trebuin sa fie si acesta autorizat in baza Ordinului ANSVSA 111/2008, daca nu se afla in
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proprietatea si/sau nu este cuprins in autorizatia emisa ANSVSA si prezentata de
ofertantul/ofertantii care prezinta o oferta in cadrul procedurii.

e autorizatie emisa de DSP, valabila si aviz emis de DSVSA conform Ordinului ANSVSA
nr.111/2008 actualizat, respectiv Ordinului nr. 976/1998.

e Meniul pentru fiecare saptamana trebuie supus aprobarii de catre Contractant in saptamana
anterioara;

Ofertantul participant trebuie sa respecte particularitatile solicitate de beneficiarul serviciului de
catering, prevazute in caietul de sarcini si graficul de prestare al acestui serviciu:

e Prestatorul trebuie sa aiba capacitatea sa prepare numarul de potii zilnice si sa livreze
hrana la ora solicitata,

e La data semnarii contractului, prestatorul va prezenta obligatoriu retetarele care urmeaza a
fi folosite in desfasurarea serviciilor ce fac obiectul prezentei documentatii de atribuire,

e La prepararea mancarurilor, se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor
retetarelor, Prestatorul trebuie sa asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile
saptamanale, alte produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale si cu aprobarea
prealabila a beneficiarului, la echivalentul valoric si nutritional, celor inlocuite.

Hrana va fi impachetata, manipulata si transportata astfel incat sa fie protejata impotriva oricaror
contaminari probabile ce ar face alimentele improprii consumului uman.

Mijloacele si containerele de transport (dulapuri calde) utilizate trebuie sa respecte urmatoarele
conditii:

- mentinerea curateniei pentru a preveni contaminarea alimentelor;

- sa permita mentinerea alimentelor la temperaturi corespunzatoare si sa permita
ca aceste temperaturi sa fie monitorizate astfel incat, in momentul in care
aceasta ajunge la beneficiar, sa aiba temperatura optima.

Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara temperaturii potrivite,
atunci cand este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitatilor de preparare, transport,
depozitare, prezentare si servire;
Mijloacele de transport trebuie sa fie avizate sanitar-veterinar.
Prestatorul trebuie sa detina termobaxuri autorizate pentru transport alimentar cu rezistenta
termica. Se recomanda ca hrana beneficiarilor sa fie servita la aproximativ 30 min. de la preparare
si punerea in recipientele de servire, in caz contrar, mancarea calda va fi mentinuta la o
temperatura de 60 grade Celsius iar preparatele reci la max. 4 grade Celsius.
Prestatorul va livra mancarea in vesela de unica folosinta, va folosi tacamuri de unica folosinta,
servetele, astfel incat sa fie asigurata respectarea normelor de igiena si sanitar veterinare, servicii
ce vor fi luate in calcul la stabilirea pretului final de pe listele de meniu ofertate.
Ofertantul trebuie sa prezinte in propunerea tehnica, dotarile ce urmeaza a fi folosite pentru
indeplinirea contractului, din care sa faca parte cel putin urmatoarele:

e vehicule de transport hrana, autorizate ANSVSA, in conformitate cu ordinul ;

e lazi izoterme, functie de racire / incalzire, caserole individuale;

e lazi marcate "numai pentru alimente”

e alte dotari considerate a fi necesare, in vederea livrarii hranei in conditii corespunzatoare.
ALTE CERINTE:
Ofertantul trebuie sa-si asume intreaga responsabilitatepentru prestarea serviciilor de preparare si
distribuire a hranei. Totodata, este raspunzator atat de siguranta tuturor operatiunilor si metodelor
de prestare utilizate, cat si de calificarea personalului folosit pe toata durata contractului.
Daca vreunul din produsele livrate nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul Caiet de
Sarcini, beneficiarul are dreptul sa ii respinga, iar prestatorul are obligatia, fara a modifica pretul,
de a inlocui produsele refuzate si de a face toate modificarile necesare pentru ca pe viitor,
produsele sa corespunda din punct de vedere calitativ.
In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sanatate a beneficiarilor, autoritatea contractanta va avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei,
iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu altele corespunzatoare,
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in termen de maxim doua ore de la primirea notificarii, fara a pretinde plati suplimentare pentru
aceasta.

Cantitatile constate lipsa, in urma verificarilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.
Daca deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de
reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea.

Zilnic, o proba recoltata din fiecare fel de hrana administrata (mancare gatita sau hrana rece), va
fi pastrata in frigider, 48 de ore, de catre prestator/furnizor, conform legislatiei in vigoare.
Ofertantul va prezenta dovezi privind autorizarea de catre Directia de Sanatate Veterinara pentru
servicii de catering.

3.1.3. Volumul serviciilor
Astfel in vederea stabilirii modalitatii de abordare a volumului de servicii solicitat, elementele
principale pe care ofertantul le va lua in considerare sunt urmatoarele:
e 10 portii hrana/persoana adica 3400 portii pentru cele 340 persoane beneficiare ale
serviciilor de informare si consiliere;
e 8 portii hrana/persoana adica 400 portii in total pentru cele 50 persoane beneficiare ale
cursurilor de dezvoltare competente antreprenoriale
e 60 portii hrana/persoana adica 9900 portii in total pentru cele 165 beneficiare ale cursurilor
de formare
e 35 lei inclusiv TVA/ persoana/portie

Astfel, propunerea tehnicd si propunerea financiara va fi formulata tinand cont de numdrul
de persoane ce trebuie sa beneficieze de hrana (servicii catering) pe parcursul activitatilor
(sedintele si sesiunile) info-consiliere, dezvoltare personala, formare profesionala si
dezvoltarea competentelor antreprenoriale.

3.2. Indicatorii si Criteriile de performanta ale contractului
3.2.1. Aspecte generale

Periodic Achizitorul (Beneficiarul) evalueaza performanta Contractantului in legatura cu modul de
executare a Contractului.

Evaluarile ce se vor efectua cu privire la nivelul de performanta al serviciilor de informare si
consiliere, respectiv al activitatilor realizate in cadrul procesului de prestare a serviciilor vor avea
drept referinta atat datele de intrare aferente viitorului contract de servicii, cat si valorile
indicatorului de performanta si criteriile de performanta ce se regasesc in prezentul caiet de
sarcini.

3.3. Termenele de indeplinire a activitatilor din cadrul contractului
Implementarea Contractului in conformitate cu prevederile prezentului Caiet de Sarcini trebuie sa
asigure respectarea de catre Prestator a urmatoarelor termene:

Tabel 4

z::' Activitate/Etapa Termene limita
1. 340 de persoane in cadrul Activitatatilor de | Noiembrie 2021- Mai 2022

informare si consiliere/ Dezvoltare personala
2. 50 de persoane in cadrul cursurilor pentru | lanuarie - februarie 2022

dezvoltarea competentelor antreprenoriale
3. 165 de persoane in cadrul cursurilor de | lanuarie-decembrie 2022

formare

Termenele de mai sus se vor considera termene de referinta in procesul de evaluare si
monitorizare a modalitatii de realizare a activitatilor contractului.
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3.4. Modalitatea de receptie si decontare a serviciilor prestate in cadrul contractului

Receptia serviciilor se va face periodic, cu respectarea dispozitiilor documentatiei de atribuire a
contractului respectiv a clauzelor contractuale aferente.

In cadrul viitorului contract se pot face receptii partiale pentru portiile servite corespunzator,
raportat la numarul de persoane care au parcurs sesiunile de informare/ consiliere /formare,
privind piata muncii, dupa cum urmeaza:

v Receptia partiala se poate face doar pentru serviciile de catering prestate unei grupe
participante la activitatile de informare consiliere/dezvoltare personala / formare, in baza
unui proces verbal de receptie in care se vor consemna atat volumul serviciilor supuse
receptiei cat si modul de indeplinire a criteriilor de performanta specifice, definite la cap.
3.2.2 si 3.2.3 din prezentul caiet de sarcini (pentru activitatile supuse receptiei);

v" Platile partiale in cadrul contractului se pot face, doar pentru activitati prestate in mod
complet doar in baza procesului verbal de receptie si a facturilor fiscale emise de prestator;

v" Receptia finala a contractului se va face dupa finalizarea tuturor activitatilor contractului
aferente tuturor membrilor grupului tinta (340 de persoane in cadrul acticitatii deinfo
consiliere, 50 de prsoane in cadrul cursurilor de antreprenoriat si 165 de persoane in cadrul
cursurilor de formare)

4. DETALIEREA OBLIGATIILOR SI RESPONSABILITATILOR PARTILOR.

4.1. Obligatiile si responsabilitatile Contractantului (Prestatorului) cu privire la serviciile
contractului

Prestatorul este responsabil pentru indeplinirea urmatoarelor obligatii principale:

a) Prestatorul, individual sau printr-un acord de asociere/subcontractare (formular nr. 5 - acord
de asociere, formular nr. 4 - acord de subcontractare) va fi/vor fi autorizat/autorizati, pe toata
perioada de derulare a contractului, pentru furnizarea serviciului de catering ce face obiectul
contractului, in conformitate cu prevederile legislatiei nationale aplicabile in vigoare, respectiv
sa faca dovada autorizatiei de functionare sanitara, si a autorizatiei de functionare sanitara
veterinara si a sigurantei alimentelor;

b) Prestatorul va asigura livrarea de hrana (servicii catering) pentru buna desfasurare a sesiunile
de informare si consiliere/dezvoltare personala/ formare, conform cerintelor cuprinse in
prezentul caiet de sarcini.

c) Prestatorul va asigura conditiile tehnico-sanitare si de igiena prevazute de actele normative in
vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor agro-alimentare pentru prepararea si
transportul hranei in scopul derularii activitatilor impuse de necesitatea implementarii optime
si in timp a proiectului.

d) Prestatorul, Operatorii economici ce depun oferta trebuie sa dovedeasca o forma de
inregistrare in conditiile legii din tara de rezidenta, sa reiasa ca operatorul economic este legal
constituit, ca nu se afla in niciuna dintre situatiile de anulare a constituirii precum si faptul ca
are capacitatea profesionala de a realiza activitatile care fac obiectul contractului (cu titlu de
ex. sa aiba autorizat cod CAEN servicii de catering, etc sau similar acestora, sa aiba in statut
prevazute activitati de preparare hrana, activitati catering, etc.).

e) La realizarea propunerii de meniu prestatorul trebuie sa ia in considerare urmatoarele:
- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide,
etc.)
- afectiunile, bolile, si indicatiile medicale;
- anotimpul in care se aplica meniurile;
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- pe parcursul unei saptamani sa nu se repete felurile de mancare;

- realizarea unor preparate cu gust bun, miros placut, agreate de catre cei care le consuma;

- preparatele sa fie consistente si sa dea senzatie de satietate;

- preparatele sa fie variate atat prin felul produselor, cat si prin tehnologia culinara folosita;

- eventualele observatii despre preparate preferate sau mai putin preferate vor fi aduse la
cunostinta prestatorului de catre autoritatea contractanta pe masura ce aceasta le va primi de
la beneficiarii finali.

4.2. Obligatiile si responsabilitatile Achizitorului (Autoritatii Contractante) cu privire la
serviciile contractului

Achizitorul (Beneficiarul) este responsabil pentru indeplinirea urmatoarelor obligatii principale:
a) Achizitorul va pune la dispozitia prestatorului datele disponibile privind fiecare grupa de
participanti la activitatile contractului, respectiv lista cu persoanele din grupul tinta
vizat, precum si datele la care e necesara prestarea serviciului (orar, locatie exacta

etc)

5. RESURSELE UMANE NECESARE PENTRU REALIZAREA ACTIVITATILOR CONTRACTULUI
Prestatorul, pentru derularea activitatilor contractului, trebuie dispuna de personal calificat si
suficient in acord cu cerintele prezentului caiet de sarcini.

In acest sens, ofertantul va face dovada ca dispune de urmatoarele resurse umane:

Lista personalului ce urmeaza a fi folosit pentru indeplinirea contractului este de cel putin 3
(coordonator contract, manipulant produse, si cel putin unul trebuie sa prezinte certificat de
bucatar sau lucrator in alimentatie publica).

Dovada acestui personal solicitat se va face fie prin extras REVISAL, fie prin copii ale CIM, fie prin
contracte de colaborare, fie prin contracte de prestari servicii pentru asigurarea persoanlului
necesar, fie printr-o declaratie de disponibilitate pentru a indeplinii cerinta in vederea prestarii
serviciilor de catering solicitate, sau orice alta forma care dovedeste angajamentul fata de
ofertat/prestator.

Ofertantul trebuie sa prezinte, de asemenea, carnetul de sanatate al personalului desemnat pentru
prepararea hranei - in copie, sau un angajament pe propria raspundere ca va prezenta aceste
documente la data semnarii contratului de prestari servicii.

Angajatii prestatorului, responsabili cu prepararea hranei, trebuie sa fie calificati, in domeniul
industriei alimentare.

Fiecare persoana, care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor, trebuie sa mentina un grad
ridicat de curatenie personala si trebuie sa poarte imbracaminte adecvata, curata.

Oricarui lucrator care sufera de o boala ( leziuni infectate, infectii ale pielii, abcese sau diaree),
sau este purtator al unei boli ce poate fi transmisa prin alimente, nu i se va permite sa manipuleze
alimente ori sa intre intr-un spatiu de manipulare a alimentelor, daca exista posibilitatea de
contaminare directa sau indirect. (se va da o Declarafie pe propria raspundere in acest sens de
catre ofertant ca va tine cont de aceste solictari)

Personalul angajat in manipularea si prelucrarea alimentelor trebuie sa fi urmat cursul de Notiuni
fundamentale de igiena. (Declaratie pe propria raspundere ca personalul implicat are cursul in
domeniu)

Angajatii care lucreaza la prepararea hranei au obligatia de a efectua controalele medicale
(analizele medicale) periodice conform legislatiei in vigoare. (Declaratie pe propria raspundere ale
ofertantului ca angajatii implicati in pregatirea, prepararea hranei au analizele medicale si
controalele medicale efectuate in perioada)

In cazul in care, pentru indeplinirea in bune conditii a activitatilor incluse in Contract, pe perioada
derularii Contractului, Contractantul va avea nevoie de mai mult personal decat cel cerut prin
caietul de sarcini respectiv specificat in Propunerea Tehnica, acesta va raspunde pentru asigurarea
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acestor resurse, fara costuri suplimentare. In acest caz, Contractantul isi va completa echipa cu
propriul personal pe cheltuiala proprie.

Contractantul are obligatia sa se asigure si sa urmareasca cu strictete ca oricare dintre personalul
implicat in executia contractului cunosc foarte bine si inteleg cerintele, scopul si obiectivele
Contractului, legislatia si normele/standardele/metodologiile aplicabile, inclusiv in domeniul
conflictului de interese, specificul activitatilor pe care urmeaza sa le desfasoare in cadrul
Contractului precum si a responsabilitatilor atribuite.

6. CADRUL LEGAL CARE GUVERNEAZA RELATIA DINTRE ACHIZITOR (BENEFICIAR) Sl
CONTRACTANT (INCLUSIV IN DOMENIILE MEDIULUI SOCIAL SI AL RELATIILOR DE MUNCA)

La intocmirea ofertei se va respecta prevederile Ordinului ANSVSA nr.111/2008 privind aprobarea
Normei sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor actualizat, a Ordinului nr.976/1998
pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea,
transportul si desfacerea alimentelor precum si a tuturor actelor normative si/sau standardelor
aplicabile activitatilor ce fac obiectul viitorului contract de achizitie publica si pentru care
prestatorul a fost acreditat, in acest sens.

Conform art. 51 din Legea 98/2016 ofertantii vor tine cont si de reglementari obligatorii in
domeniile mediului, social si al relatiilor de munca stabilite prin legislatia adoptata la nivelul
Uniunii Europene, legislatia nationala, prin acorduri colective sau prin tratatele, conventiile si
acordurile internationale in aceste domenii. Informatii detaliate privind reglementarile in
domeniile mediului, social si al relatiilor de munca se pot obtine de la: Agentia Nationala pentru
Protectia Mediului (www.anpm.ro), Ministerul Muncii si Justitiei Sociale (www.mmuncii.ro).

in acest scop anexdam prezentei o declaratie pe proprie rdspundere (Formular 11 - Sectiunea
formulare) prin care se va atesta faptul ca la elaborarea ofertei s-au respectat aceste
cerinte.

7. MANAGEMENTUL CONTRACTULUI
7.1. Gestionarea relatiei dintre Contractant si Achizitor (Beneficiar)

Achizitorul (Beneficiarul) este responsabil pentru derularea procedurii de atribuire a Contractului,
monitorizarea executiei Contractului si efectuarea platilor catre Contractant, conform Contractului
si a Planului de lucru al activitatilor acceptat, prin desemnarea unui Responsabil de Contract.
Responsabilul de Contract din partea Achizitorului va asigura comunicarea permanenta cu echipa
Contractantului, evidenta tuturor documentelor referitoare la derularea Contractului,
monitorizarea permanenta si evaluarea periodica a gradului de indeplinire a obiectivelor
Contractului.

Contractantul este responsabil pentru executia la timp a tuturor activitatilor prevazute si pentru
obtinerea rezultatelor stabilite prin Caietul de Sarcini, ca si pentru intreaga coordonare a
activitatilor care fac obiectul Contractului.

Achizitorul ( Beneficiarul ) si Contractantul isi transmit reciproc notificari de indata ce una dintre
parti devine constienta de aparitia in perioada imediat urmatoare a unui eveniment sau a unei
situatii care ar putea
i.  sa conduca la intarzierea prestarii serviciilor, generand nerespectarea termenului de livrare
a produselor sau a serviciilor din Contract;
ii.  sa conduca la modificarea Planului de lucru al activitatilor acceptat;
iii.  sa afecteze scopul si sfera de cuprindere a serviciilor contractate;
iv.  sa afecteze activitatea Achizitorului (Beneficiarului) sau a altor factori interesati identificati
in legatura cu serviciile incluse in Caietul de Sarcini .
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8. CRITERIUL DE ATRIBUIRE A CONTRACTULUI

In scopul atribuirii viitorului contract de achizitie publica, autoritatea contractanti va aplica
criteriul de atribuire ,pretul cel mai scazut”. In cazul in care doua sau mai multe oferte au
preturi egale si sunt situate pe primul loc, se va solicita ofertanfilor o noua oferta financiara,
castigatoare fiind oferta cu preful cel mai scazut, dupa reofertare. In cazul in care doua sau mai
multe oferte au prefuri egale si sunt situate pe locurile 2, 3, se va solicita ofertantilor o noua
propunere financiara, iar pretul poate fi imbunatatit pana la nivelul pretului ofertat de ofertantul
clasat pe locul imediat anterior.

9. MODALITATEA DE INTOCMIRE S| PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE

Ofertantul va prezenta formularul de propunere tehnica, Formular ORGANIZARE S| METODOLOGIE,
folosind modelul din Sectiunea formulare din cadrul documentatiei de atribuire, impreuna cu
documentele solicitate prin prezentul caiet de sarcini, considerate parte a propunerii tehnice.

Prin propunerea tehnica inaintata, ofertantul are obligatia de a face dovada conformitatii
activitatilor care urmeaza a fi realizate cu cerintele prevazute in Caietul de sarcini.

Prin modul de intocmire a propunerii tehnice ofertantul trebuie sa tina cont de prevederile
documentatiei de atribuire, a documentelor ce insotesc caietul de sarcini si sa prezinte modul
concret in care acesta isi propune sa implementeze contractul de achizitie publica, facand referire
la toate cerintele solicitate prin caietul de sarcini.

Astfel, propunerea tehnica trebuie sa respecte formatul Formularului de propunere tehnica
(conform model sectiunea formulare) si va formata din:

a) Prezentarea serviciilor oferite, in acord cu cerintele prezentului caiet de sarcini, prin
utilizarea formularului de oferta din sectiunea formulare (se va utiliza si completa modelul
de formular din cadrul documentatiei de atribuire);

b) Prezentarea resurselor umane propuse pentru executia contractului, conform cap. 5. din
prezentul caiet de sarcini, impreuna cu documentele suport ce dovedesc indeplinirea
cerintelor minime pentru personalului propus, conform cerintelor cap. 5.1 din prezentul
caiet de sarcini precum si a experientei similare de care acestia dau dovada, in scopul
aplicarii criteriului de atribuire, conform cerintelor cap. 8 din prezentul caiet de sarcini.

c) Declaratie pe proprie raspundere cu privire la respectarea reglementarilor obligatorii in
domeniul social si al mediului, conform cap. 6 din prezentul caiet de sarcini.

d) Alte documente solicitate prin Documentatia de atribuire sau care sunt considerate de
ofertant ca fiind relevante in raport cu cerintele acesteia.

10. MODALITATEA DE INTOCMIRE SI PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE

Ofertantul va prezenta, in formularul sau de oferta, pretul total al ofertei, fara TVA, intocmit
pentru tot volumul de servicii, asa cum acesta este indicat in cadrul prezentului caiet de sarcini.
Propunerea financiara se va intocmi si prezenta conform formularului de oferta din sectiunea
Formulare, cu explicitarea TVA in mod distinct.

Odata cu aceasta se va prezenta si Anexa la propunerea financiara, care se va considera parte a
propunerii financiare conform celor solicitate prin caietul de sarcini (folosindu-se modelul din
sectiunea ,,Formulare”).

Astfel, propunerea financiara va fi insotitd de urmatoarele anexe:

ANEXA 1 - in care se va prezenta detaliat preturile unitare, pentru o persoana ce parcurge fiecare
tip de sesiune de informare/ consiliere pe piata muncii/calificare/ competente antreprenoriale, ce
stau la baza constituirii propunerii financiare, conform modelului prevazut in cadrul documentatiei
de atribuire.
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Nr. Nr | Valoare fara
crt Serviciile ofertate Nr persoane zile | TVA
Hrana curs competente antreprenoriale 8
1. zile/pers *35lei/zi 50 8
12.844,00
Hrana curs asfaltator 60 zile/pers *35lei/zi
2 25 60 48.165,00
Hrana curs montator pereti si plafoane din
3 ghips/carton barbati 60 zile/pers*35lei/zi 15 60 28.899 15
Hrana curs lucrator in constructii 60 zile/pers *
4 35lei/zi 125 60 240.826,25
Hrana participanti dezvoltare personala 7
5 zile/pers* 35lei/zi 340 7 76.421.80
Hrana participanti consiliere si orientare
6 profesionala 3zile/pers* 35lei/zi 340 3 32.752.20
TOTAL
439.908,40

10. CONDITII DE FACTURARE SI PLATA

Facturarea serviciilor prestate se va face o data pe luna, in baza proceselor verbale de receptie i
anexele acestora. Facturile vor reflecta cantitatile receptionate efectiv de autoritatea
contractanta confirmate prin procesele verbale de receptie. Plata facturilor se va face in termen
de 60 de zile de la data emiterii si depunerii facturii de catre furnizor in functie de onorarea
cererilor de plata depuse catre OIRPOSDRU Regiunea Centru. In situatia in care beneficiarul
dovedeste ca nu a primit in bugetul propriu, sumele necesare efectuarii platilor, pentru serviciile
executate de catre prestator, desi a pomovat toate formalitatile si actiunile prevazute de legislatia
in vigoare si de instructiunile de implementare a proiectului, ori au intervenit imprejurari care
determina intarzierea platilor si care nu se datoreaza beneficiarului, iar acesta dovedeste cu
documente legale, lipsa sa de culpa, beneficiarul nu va fi obligat la plata de penalitati pentru
neachitarea la termenul stabilit in contract, a obligatiei de plata.

intocmit:
Flaut Co 6'§ onstantin
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